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KEINE FEIER OHNE GEIER TORTE!
Handgefertigte Torten aus unserer Konditorei.

Geburtstage, Hochzeiten, Taufen, Jubiläen und andere besondere Momente – wir versüßen Ihnen Ihr Fest! Diese Broschüre bietet Ihnen 
einen Überblick über die vielfältigen Möglichkeiten, Ihre Torte zu gestalten und hilft Ihnen mit Vorschlägen und Ideen zu Form, Füllung  
und Dekoration Ihrer ganz persönlichen Torte.

Die Wurzeln unseres Familienbetriebes liegen über 120 Jahre zurück. In vierter Generation führen wir unseren Handwerksbetrieb im Weinviertel. 

Nur wer Qualität bei den Grundprodukten verwendet, liefert auch Qualitätsware – das ist unsere Philosophie. In unserer Konditorei wird 
traditionelles Handwerk gelebt und unsere Rezepte sind seit vielen Jahren überliefert. Mit feinsten, wenn möglich regionalen Zutaten, 
werden unsere Torten und süßen Köstlichkeiten in liebevoller Handarbeit hergestellt.

Wir wünschen Ihnen viel Vergnügen und Inspiration beim Ideen sammeln mit unserer Torten-Broschüre und freuen uns, wenn wir  
Ihre nächste Torte für Sie backen dürfen!
 

Ihr

Konditor- und Bäckermeister



4 Tortenträume

Klassiker 
für jeden Anlass

Geschenkspackerl eckig
Nr. 1

30 x 30cm20 x 20cm10 x 10cm

30 x 30cm

20 x 20cm

10 x 10cm

Oder als Stocktorte

in folgenden größen einzeln erhältlich:
doppelt hoch



Geschenkspackerl rund
Nr. 3 Ø 20cm

Fototorte mit Spitze
Nr. 2

Ø 20cmdoppelt hoch

doppelt hoch

5Klassiker



6 Klassiker

Goldener Genuss

Fototorte rund

Fototorte rund  
& Hoch

Nr. 4

Nr. 5

Nr. 6

Ø 20cmdoppelt hoch

doppelt hoch

Ø 20cm

Ø 20cm

Ø 18cmFotogröße

Ø 10cmFotogröße



7Klassiker

Jubiläumsbuch
Nr. 7

Fototorte eckig
Nr. 8

Bitte stellen Sie uns das Bild in der Größe, in der Sie es ausgedruckt haben wollen, zur Verfügung. Weitere Informationen finden Sie auf Seite 9.

16 Portionen 32 Portionen

16 Portionen 32 Portionen
• Foto bei A3 Torten in A5 
• Foto bei A4 Torten in A6

30 x 21 cm 
ca. A4

30 x 42cm 
ca. A3

30 x 21cm 
ca. A4

30 x 42cm 
ca. A3



8 Ihr Foto oder Logo

Ihr Foto  
 oder Logo

auf der Torte

Logotorte
Nr. 9

16 Portionen 32 Portionen

• Foto bei A3 Torten bis A4 möglich
• Foto bei A4 Torten bis A5 möglich

30 x 21 cm 
ca. A4

30 x 42cm 
ca. A3



ECHT PERSÖNLICH 
Überraschen Sie Ihre Liebsten, Ihre Kollegen oder Freunde mit einer echt persönlichen Fototorte. Ideal für jeden Anlass! 

Per E-Mail: baeckerei@geier.at

Gerne können Sie Ihr gedrucktes Foto oder auch die gesamte Fototorte per E-Mail bestellen. Bitte stellen Sie uns das Bild  
idealerweise im jpg/jpeg Format in Druckauflösung zur Verfügung. Für eine Bestellung per E-Mail benötigen wir bitte Folgendes:

  qualitativ hochwertiges Foto in Druckauflösung 
  Ihren Namen, Ihre Adresse, Ihre Telefonnummer 
  Angabe, in welchem unserer Bäckereifachgeschäfte Sie das Foto an welchem Tag abholen möchten 
  bei Bestellung einer ganzen Torte: Tortennummer gemäß dieser Broschüre

Sie erhalten von uns vorweg eine Bestätigung per E-Mail zu Ihrer Bestellung.

Im Geschäft: Gerne können Sie uns Ihr Foto auch in eines unserer Bäckereifachgeschäfte bringen und die  
Bestellung dort aufgeben. Das Bild wird dann von uns eingescannt. 

Fotogröße und Bildausschnitt: Bitte stellen Sie uns das Bild in der Größe, in der Sie es ausgedruckt  
haben wollen, zur Verfügung. Grundsätzlich bieten wir folgende Größen an: 
  A5, A4 – mit Druckrand 
  Herzform (ca. 18 x 18 cm, etwa die Breite von einem A4 Blatt mit Druckrand) 
  Rund: bis max. 18 cm Durchmesser

Die genauen Maße der Fotoflächen unserer Fototorten sind direkt bei den Torten angegeben.

Das Foto wird mit Lebensmittelfarbe auf Zuckerpapier gedruckt und ist essbar.

ca.  
18cmFotogröße 

A4
Fotogröße 

A5

Logo-tortenwürfel
Nr. 10
Verfügbare Größen: 
3,5 x 3,5cm (Petit Four Größe)
5 x 5cm (Punschkrapfengröße)
9 x 9cm 

In den Sorten: Schoko, Himbeer, Punsch, 
Nuss & Sacher

Ø 18cm Ihr
LOGO



10 Taufe, Kommunion & Firmung

Tauftorte mit Baby  
auf Flügeln
Nr. 11

Taufe
Kommunion
Firmung

Ø 20cm

doppelt hoch



Sakrament-Torte mit Kreuz
Nr. 12

Firmtorte
Nr. 13

Ø 26cm

11Taufe, Kommunion & Firmung

Ø 20cm

Ø 20cm

doppelt hoch



12 

Taufbuch
Nr. 15

Tauftorte mit Babyschuhen
Nr. 14

Taufe, Kommunion & Firmung

blau oder rosa,  
doppelt hoch Fotogröße 

A6



Erstkommunionsbuch
Nr. 16

Erstkommunionstorte rechteckig
Nr. 17

13Taufe, Kommunion & Firmung

16 Portionen 32 Portionen

30 x 21 cm 
ca. A4

30 x 42cm 
ca. A3



14 Kinder-geburtstag

Kinder-Geburtstag

Einhorn-Torte
Nr. 18

Ø 20cmdoppelt hoch



Teddy-Torte
Nr. 19

Prinzessinnen-Torte
Nr. 20

Ø 20cm

doppelt hoch doppelt hoch



16 Kinder-geburtstag

Nr. 21

Ø 20cm
Feuerwehr-
Torte

Ø 26cm

Braunbär
Nur Sachermasse möglich.
Nr. 22

Ø 20cm



17Klassiker

Marienkäfer
Nur Sachermasse möglich.
Nr. 23

Minion-Torte
Nr. 24

Ø 18cm

Ø 20cm



18 Jubiläumszahlen

Kindergeburtstagszahl

Romantische Jubiläumszahl
Nr. 26

Jubiläumszahlen
Nr. 25a

Nr. 25B

 ca. 10-12 Portionen pro zahl



19Jubiläumszahlen

Fruchtige Jubiläumszahl
Nr. 27

Nr. 28

Klassische Jubiläumszahl  
mit Blumenbouquet



Für Sportliche

Nr. 29 SACHER 
Nr. 30 WeiSS EINGEDCKT 

Ø 20cm Ø 26cm

FuSSballer-Torte

& andere Hobbies

Ø 20cm

doppelt hoch



21Für sportliche und andere Hobbies

Fussball-Logotorte
Nr. 32

Fussball-Torte 3 D
Nr. 33

Ø 20cmdoppelt hoch



22 Für sportliche und andere Hobbies

Tennisschläger
Nr. 34

Fussballfeld
Nr. 31

16 Portionen 32 Portionen

30 x 21 cm 
ca. A4

30 x 42cm 
ca. A3



23Für sportliche und andere Hobbies

Nr. 37

Nr. 36

Golfer-Torte

WeidmannsheilØ 20cm

Ø 20cm Ø 26cm

doppelt hoch



24 Herzensangelegenheiten

Herzensangelegenheiten
Für Menschen, die dir nahestehen!

Ø 20cm

Nr. 38

I Love you

Herz-Fototorte
Nr. 39

ca. 18  Portionen

doppelt hoch

doppelt hoch



25Herzensangelegenheiten

Siebenter  
Himmel
Nr. 41

Rosenherz
Nr. 42

ICH VERSCHENKE 
MEIN HERZ
Nr. 43

Voller Herzen
Nr. 40

Ca. 10 Portionen
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Hochzeitstorten
Geier

Auf jeder Hochzeit ist das Anschneiden der Torte ein ganz besonderer Moment. 

Ob klassisch oder ausgefallen wichtig ist, dass sie auch so gut schmeckt  

wie sie aussieht. Wir beraten Sie gerne und empfehlen für Hochzeitstorten, 

einen persönlichen Termin zu vereinbaren.



27Hochzeitstorten

Ø 26cm

Ø 20cm

Ø 15cm

Ø 30cm

Ø 10cm

Gestapelte Rosentorten
Nr. 45A/B

Nr. 45A
mit Marzipan oder echter Rose

Nr. 45b
mit Marzipan-Rose

Ø 18cm

Ø 20cm

Ø 26cm

Ø 30cm

Gezuckerte 
Rose

Nr. 48

mit echten Rosen  
in beliebiger Farbe



28 

Blütenträume

Hochzeitstorten

30 x 30 cm

20 x 20 cm

10 x 10 cm

Mr. & Mrs.

Ø 26cm

Ø 20cm

Ø 15cm

Nr. 46
Nr. 47

doppelt hoch, ohne Blumenschmuck
doppelt hoch



UNSERE DEKO
mit viel Liebe zum Detail.

Nr. 50

Caketopper
Nr. 51

Caketopper

MARZIPAN-BÄREN
Nr. 49

29Deko

Nr. 52

Caketopper mit  
Strasssteinen



30 Deko

Zuckertiere im Zug Baby Sneakers
Nr. 53 Nr. 54

Marzipan - Fussballschuhe
Nr. 55

Fussballschuhe mit Ball
Nr. 56



Marzipan - Rosen Zucker - Gänseblümchen
Nr. 57 Nr. 58

Feinzuckerblumen
Nr. 59



32 Füllungen

Unsere feinsten Füllungen 
für ihre tortefür Ihre Torte

4

5 6 7

1

2 3



TORTEN MIT INNEREN WERTEN 
WÄHLEN SIE IHRE WUNSCHFÜLLUNG.
 

 

    
   GEIER - FARBWELT
      Den echten Geier Rollfondant gibt es in creme, gelb, orange, hellrot, dunkelrot, lachs,  

      rosa, violett, hellblau, türkis, dunkelblau, hellgrün, dunkelgrün, braun und schwarz.

1  Geier Haustorte* 
Heller Biskuit gefüllt mit einer  
Nougatschicht und Oberscreme  
mit Krokant und Schokostückchen. 

2  Sachertorte 
Original Sachermasse gefüllt mit 
Marillenkonfitüre.

3  Esterhazy Torte* 
Mehrere Schichten Makronenmasse 
gefüllt mit feiner Vanille-Buttercreme.

4  Himbeer-Schoko Torte 
Saftiges Schokobiskuit mit leichter 
Himbeer-Oberscreme gefüllt.  

5  Topfentorte 
Helles Biskuit gefüllt mit Topfen-Obers-
creme und fruchtigen Ananasstücken.

6  Kirschtorte* 
Klassische Schwarzwälder Kirschtorte 
aus Schokobiskuit mit Kirsch-Obers-
creme, verfeinert mit einem Schuss 
Kirschwasser.

*alkoholhältig

7  Nusstorte 
Saftige Nussmasse mit einer dünnen 
Schicht Ribiselmarmelade und drei  
Schichten feiner Haselnusscreme. 



34 Häppchen & Desserts 

Süsse Häppchen  
  & desserts

Petit Fours
Nr. 60

3,5 x 3,5cm

Bitte bestellen Sie 5 Werktage im Vorhinein!  
Mindestbestellmenge 10 Stück / Sorte 
In den Sorten: Nuss, Sacher, Himbeer, Schoko und 
Punsch

Jourplunder-box
Nr. 61
Bestellung: 2 Tage im Vorhinein
5 Sorten gemischt oder nach Wunsch:
Jour-Topfengolatsche,  Jour-Schokoplunder,
Jour-Früchteplunder, Jour-Powidlgolatsche & Jour-Nusskipferl

Dessertvariationen
Nr. 63
Mindestbestellmenge 20 Stück / Sorte 
In den Sorten: 
Mousse au chocolate hell & dunkel,
Panna cotta mit Erdbeermark,
Erbeer-Sauerrahm &
Tiramisu

für Ihr fest



35geburtstagtorten

Nr. 61
Bestellung: 2 Tage im Vorhinein
5 Sorten gemischt oder nach Wunsch:
Jour-Topfengolatsche,  Jour-Schokoplunder,
Jour-Früchteplunder, Jour-Powidlgolatsche & Jour-Nusskipferl

Kuchenhäppchen-box gross
Nr. 62 b
Bestellung: 2 Tage im Vorhinein
45 Stück gemischt nach Saison

Kuchenhäppchen-box klein
Nr. 62 A
Bestellung: 2 Tage im Vorhinein
20 Stück gemischt nach Saison

BESTELLUNG UND BERATUNG 
  Gefällt Ihnen eine unserer Torten aus dieser Broschüre, dann bestellen Sie diese gerne direkt in unseren  
Bäckereifachgeschäften (siehe geier.at) oder per E-Mail unter Angabe der Nummer der Torte:  
baeckerei@geier.at.

Sollten Sie in unserer Broschüre nicht fündig werden, ersuchen wir um Vereinbarung eines persönlichen  
Beratungstermins unter 0 22 87/23 31 oder baeckerei@geier.at. Beratungen und Bestellung von Torten,  
die nicht hier abgebildet sind, sind durch unsere MitarbeiterInnen vor Ort leider nicht möglich.

VORLAUFZEITEN
2 Werktage für die Massen Sacher und Haustorte
Für Torten mit Dekor laut dieser Broschüre und Masse nach Wahl:
5 Werktage

ZAHLUNGSMÖGLICHKEITEN
Sie können Ihre Torte direkt in unseren Fachgeschäften bar oder mit Bankomat- bzw. Kreditkarte bezahlen.  
Bei Bestellung ersuchen wir um 50% Anzahlung.

VERPACKUNG
Sie erhalten Ihre Torte in einer für den Transport geeigneten Kartonverpackung.

ALLERGENE, INHALTSSTOFFE und ZUTATEN
Gerne erteilen wir Ihnen diese Auskunft schriftlich.

BESTELLINFORMATIONEN



Tortenträume

ECHT HANDARBEIT!ECHT NATÜRLICH!ECHT REGIONAL!


